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Kapitel 7 — Auflegedekors und Schaustiicke — Garniervorlagen

Garniervorlagen ,Herzen“

Die Garniervorlagen fir ,Herzdekors” finden Sie auf dem
USB-Stick zum Buch im Verzeichnis ,Arbeitsvorlagen”
Unterverzeichnis ,,Herzen”. Eine Auswahllbersicht finden
Sie ab Seite 225.

Zundchst mochte ich ihnen die Unterschiede der
Herzgrundformen beschreiben.
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Abb. 72 Abb. 73

Im Wesentlichen gibt es neun Grundformen (Abb. 72).
Diese Grundformen werden noch in einer 2. Variante
dargestellt (Abb. 73). Jedes Motiv wurde zusatzlich in
S — seiner Breite 5x verdndert
(Abb. 74). Somit haben Sie

Q?Q?C?Qj@ 2 x 9 Motive mit 5 unter-
LN SR o schiedlichen Breiten, also
Q?@Q?@Q? letztendlich 90  unter-
schiedliche Herzmotive!

Abb- 74| (jber den Motiven befinden

sich Bezeichnungen, die ihnen helfen, die entsprechende
Garniervorlage zu finden, Beispiel: Mochten Sie die
Garniervorlage des Motivs ,03-C“ (Abb. 72) finden,

suchen Sie mit dem Spezial-
bnigissiciuniy programm  des  USB-Sticks

Q? Q? Q? Q? folgendes Verzeichnis: ,Ar-
beitsvorlagen” Unterverzeich-

QQ Q? @ @ nis ,Herzen” Unterverzeichnis
,03“ Unterverzeichnis ,C“.

%9 Q? ? ? Dort finden Sie eine Auswahl-

vorlage fur die GroRe des
Motivs, ausfihrlich auf
Seite 109 beschrieben — Sie
haben die Wahl zwischen 11

— verschiedenen GroRen. Die
Abb. 75 Garniervorlage mit dem
Dateinamen ,Herz 03-C GroRe 04“ sehen Sie verkleinert
in Abb. 75. Die Schleifen im und/oder
unterhalb jeden Motivs kénnen Sie
natirlich weglassen, wenn es ihnen
von der Gestaltung besser gefallt.

Weiter finden Sie eine Vorlage mit
der Bezeichnung ,.. GroRe 00
anpassbar“ (Abb. 76). Diese ermog-
licht es ihnen, dass Sie sich eine
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Garniervorlage ausdrucken, deren GroéRe Sie selbst
bestimmen, z. B. fiir Auflegeornamente fiir die Torten-
mitte oder fur Schaustlicke, die Sie auf Torten stellen
mochten. Lesen Sie hierzu bitte den Abschnitt zuvor auf
Seite 109.

Weiter finden Sie in den meisten Verzeichnissen mit
Herzornamenten bis zu drei Vorlagen, die wie
,Zebraherzen” aussehen (Abb. 77). Diese haben einen
Namen, der mit einer Null beginnt und etwas so lautet,
z. B: 0 ... spezielle Gestaltungen 01.jpv“. Solche Vorlagen
sind fur spezielle Gestaltungen vorgesehen, bei denen
sehr groRe Dekore als Schaustiicke benétigt werden und
die besonders stabil sein missen (Abb.78). Eine
detaillierte Beschreibung hierzu finden Sie auf Seite 108.

Abb. 78

Fur die Gestaltung der Auflegeorna-

mente in Herzform haben Sie sehr
viele Gestaltungsmaglichkeiten. Be-
achten Sie hierzu insbesondere den
Anfang dieses Kapitels, der sich mit
den Garniermaterialien und der Ge-
staltung beschiftigt. Hier sollen nur

Abb. 79 einige wenige Madoglichkeiten der
Gestaltung  dargestellt  werden:
Abb.79 zeigt Ornamente mit @@@
einfachem Umriss mit und ohne
Schleifen und Herzen mit Innen- ??%?
bogen, ebenfalls mit und ohne

Schleifen. Mogliche Gestaltungen @
mit und ohne Einlasstechnik zeigt
die Abb. 80. In Abb. 81 sind einige Abb. 80

Motive dargestellt, die mit der
@9'% W Herzform gestaltet wurden.
Diese Motive finden Sie auch

Abb. 81| als Garniervorlage. Eine Uber-
sicht dazu finden Sie auf Seite 229.
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Garniervorlagen ,,Schleifen

Die Garniervorlagen fir ,Schleifendekors” finden Sie auf
dem USB-Stick zum Buch im Verzeichnis ,Arbeitsvor-
lagen” Unterverzeichnis ,Schleifen”. Eine Auswahliber-
sicht finden Sie ab Seite 241.

Zundchst mochte ich ihnen die Unterschiede der Schlei-
fengrundformen beschreiben.

o1C o7C A Im Wesentlichen gibt es drei
d& C% A Grundformen (Abb. 82): Schlei-

fen nach auRen, Schleifen nach
AR 'y innen und Schleifen nach innen
W§G (8) °<$>“ und auBen. Diese drei Grund-
03¢ 09 3¢ formen werden zu 6 Varianten
?% @ ,ﬁa gestaltet: von drei Schleifen bis 8

Schleifen pro Dekor. Fir jede
Variante  erhoht  sich  die

onc 00 130
* %g% zéz Schleifenanzahl um eine Schleife.

e e e Dadurch ergeben sich 18 Motive
(Abb. 82). Jedes dieser Motive

% %@ %ﬁ% wird in funf Varianten weiter
osc 12 13 gestaltet (Abb. 83). Diese
%%% % %i% unterscheiden sich dadurch, dass
sich die Schleifen in ihrer Linge

Abb. 82

verandern und sich dadurch

deren freie Innenfliche verdndert (Abb. 83) Somit er-
geben sich letztendlich 90 unterschiedliche Schleifen-
motive!  Uber den

oA 048 0iC  0iD  OiE
Motiven befinden sich
Bezeichnungen, die

Abb. 83 ihnen helfen, die ent-

sprechende Garnier-
vorlage zu finden, Beispiel: Mdchten Sie die Garniervor-
lage des Motivs ,03-C“ aus Abb. 82 finden, suchen Sie mit
dem  Spezialprogramm des USB-Sticks folgendes

Verzeichnis: , Arbeitsvorla-
gen” Unterverzeichnis
,Schleifen” Unterverzeichnis
,03“ Unterverzeichnis ,C".
Dort finden Sie eine Aus-
wahlvorlage fir die GroRe
des Motivs (ausfuhrlich auf
Seite 109 beschrieben) — Sie
haben die Wahl zwischen 11
verschiedenen GroBen. Die
Garniervorlage mit dem
Dateinamen ,Schleife 03-C
GroBe 04“ sehen Sie
verkleinert in Abb. 84.

Weiter finden Sie eine
Vorlage mit der Bezeichnung
». GroBe 00 anpassbar”
(Abb. 85). Diese ermdglicht
es ihnen, dass Sie sich eine
Garniervorlage ausdrucken,
deren GroRe Sie selbst
bestimmen, z. B. fur Auflege-
ornamente fiir die Torten-
Abb. 85 | mitte oder fiir Schaustiicke,
die Sie auf Torten stellen méchten. Lesen Sie hierzu bitte
den Abschnitt zuvor auf Seite 109.

Fur die Gestaltung der Auflegeornamente in Herzform
haben Sie sehr viele Gestaltungsmaglichkeiten und es
stehen ihnen sehr viele Garniermaterialien zur Verfligung.
Beachten Sie zu diesem Thema bitte den Anfang dieses
Kapitels, der sich mit den Garniermaterialien und der Ge-
staltung beschéftigt ab Seite 84.
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Garniervorlagen ,Sterne”

Die Garniervorlagen fir ,Sterndekors” finden Sie auf dem
USB-Stick zum Buch im Verzeichnis ,Arbeitsvorlagen”
Unterverzeichnis ,Sterne”. Eine Auswahlibersicht finden
Sie ab Seite 252.

Zundchst mochte ich ihnen die Unterschiede der
Sterngrundformen beschreiben.

01-c 06-C 12-C 18-C 24-c
02-c 07-C 14-C 19-C 25-C
03-C 08-c 15-C 20-C 26-C
04-C 09-c 17-C 21-C 23-A
05-C 10-C 16-C 22-C

Im Wesentlichen gibt es fiir die Garniervorlagen finf
gestalterische Grundformen plus dem Kometen (Abb. 86).

034 03B  03C 03D  O3E Diese  Grundformen
werden noch in fiinf
Variante  dargestellt.
08A 08B  08C 08D  O8E Jede Variante unter-

}k ><>< * * scheidet sich mehr-
heitlich durch einen
Abb. 87 | sternenstrahl  mehr.
Zusatzlich wurde jedes Motiv in der Lange seiner Strahlen
mebhrheitlich 5x verdndert (Abb. 87). Somit haben Sie 24

Motive mit 5 unterschied-
o HEGhC SO lichen Breiten, also letzt-

* * * * * endlich 120 unterschiedliche

Sternmotive! Uber den Mo-

***** tiven befinden sich Bezeich-
nungen, die ihnen helfen, die
***** entsprechende Garniervorlage

zu finden, Beispiel: Mdchten
***** Sie die Garniervorlage des

Motivs ,,03-C“ finden, suchen
***** Sie mit dem Spezialprogramm
|| des USB-Sticks folgendes Ver-
Abb. 88 | zeichnis: ,Arbeitsvorlagen”
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Unterverzeichnis ,Sterne” Unterverzeichnis ,03“ Unter-
verzeichnis ,,C“. Dort finden Sie eine Auswahlvorlage fiir
die GroRe des Motivs, ausfihrlich auf Seite 109 be-
schrieben — Sie haben die Wahl zwischen 11 verschiede-
nen GroBen. Die Garniervorlage mit dem Dateinamen
,Stern 03-C GroBe 04" sehen Sie verkleinert in Abb. 88.

Weiter finden Sie eine Vorlage mit
der Bezeichnung ,.. GroRe 00
anpassbar” (Abb. 89). Diese er-
moglicht es ihnen, dass Sie sich
eine Garniervorlage ausdrucken,
deren GroRe Sie selbst be-
stimmen, z. B. fir Auflegeorna-
mente fiir die Tortenmitte oder
flir Schaustiicke, die Sie auf Torten stellen mochten. Lesen
Sie hierzu bitte den Abschnitt zuvor auf Seite 109. Die
dargestellte Vorlage in Abb. 89 stellt einen Stern dar, der
innen in 12 Bereiche unterteilt ist. Fur die Gestaltung
kénnen Sie diese Bereiche weglassen oder alle Bereiche
oder nur einzelne Bereiche farblich mit einer ent-
sprechenden Masse ausfiillen.

Abb. 89

Weiter finden Sie in den
meisten Verzeichnissen mit
Sternornamenten eine Vor-
lage, die wie ein ,Zebra-
stern” aussieht (Abb. 90).
Diese  Vorlagen  haben
einen Namen, der mit einer
Null beginnt und etwa so
lautet, z. B: ,0 ... spezielle
Gestaltungen 01.jpv“. Sol-
che Vorlagen sind fiir spezielle
Gestaltungen vorgesehen, bei
denen sehr groRe Dekore als
Schaustticke benétigt werden und
die besonders stabil sein mlssen
(Abb. 91). Eine detaillierte
Beschreibung hierzu finden Sie auf
Abb.91]  sejte 108.

Fur die Gestaltung der Auf-
legeornamente in Sternform
haben Sie sehr viele Gestal-
tungsmaoglichkeiten. Beach-
ten Sie hierzu insbesondere
den Anfang dieses Kapitels,
der sich mit den Garnier-
materialien und der Ge-
staltung beschaftigt. Auch
finden Sie im Verzeichnis
,Sterne” eine Ubersicht mit
Gestaltungsmoglichkeiten
der verschiedenen Motive
(Abb. 92).
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Abb. 92
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Garniervorlagen ,Sternzeichen”

Die Garniervorlagen flir ,Sternzeichen” finden Sie auf
dem USB-Stick zum Buch im Verzeichnis ,Arbeitsvor-
lagen” Unterverzeichnis ,Sternzeichen”. Eine Auswahl-
Ubersicht finden Sie ab Seite 260.

Es gibt drei wesentliche
Arten als Garniervor-
lagen, hier als Beispiel
das Sternzeichen Stein-
bock: Als leicht zu
garnierende Schatten-
bilder (Abb.100 oben
links), als schwieriger
zu garnierende mehr-
farbige Vorlagen (Abb.
100 oben rechts) und
als Symbole (Abb. 100 unten links und unten rechts als
Spiegelbild). Insbesondere die Symbole lassen sich auch
als Dekore fiir Tortenstiicke oder Dessertstiicke anfer-
tigen. Die Spiegelbilder
sind stellenweise dort
notwendig, wenn Sie
z.B. erst das Motiv
garnieren und dann die
Flache mit einer kon-
trastreichen Masse aus-
fillen, um dann die
glatte Flache, die mit
der Garnierfolie verbun-
den war, spater nach
oben zu legen. Beispiel:
Sie garnieren das Symbol mit schwarzbrauner Kuvertiire
und fiillen die Flache mit weiRer Kuvertiire aus. Die
Spiegelbildvorlagen sind deshalb hier notwendig, weil die
Symbole international in einer bestimmten Ansicht
vorliegen.

Einige Sternzeichen werden
mit mehreren Motiven dar-
gestellt, z.B. die Sternzeichen
LZwilling”, ,Jungfrau” und
,Lowe” (Abb. 101). Dies
05 2uilling 01 05 2uiling 02 ermoglicht ihnen ein Motiv
zu wahlen, das sich z. B. bei
LZwilling” auf mannlich oder
weiblich bezieht oder ihnen
eine Auswahl erméglicht, die
etwas leichter oder schwerer
zu garnieren ist oder lhrem Geschmack die Wahl zwischen
mehreren Motiven ermoglicht. Beachten Sie hierzu die
Auswahl ab Seite 260.

01 Wassermann 02 Fische

S
S®

Abb. 102

In den Auswahlibersichten ab Seite 260 finden Sie tiber
den Motiven Bezeichnungen (Abb. 102), die ihnen helfen,
die entsprechende Garniervorlage zu finden, Beispiel:
Méochten Sie die Garniervorlage des Motivs ,01
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Wassermann” bei den Garniervorlagen ,Schattenbilder”
finden, suchen Sie mit dem Spezialprogramm des USB-
Sticks folgendes Verzeichnis:
,Arbeitsvorlagen“ Unterver-
zeichnis ,Sternzeichen” Un-
terverzeichnis ,01 Wasser-
mann“ Unterverzeichnis
,Schattenbilder”. Dort finden
Sie zwei Auswahlvorlagen fur

o TN die GroRe des Motivs — Sie
MJ Ml haben dort eine Auswahl von
11 verschiedenen GroRen

(bitte beachten Sie zu diesem
Thema die allgemeinen Infor-

Abb. 103 | hationen  auf Seite 109).
Sofern Sie sich fiir die GroBe ,,07“ entscheiden, bené&tigen
Sie einen Ausdruck der Garniervorlage mit dem
Dateinamen  ,Sternzeichen
Rohmen o1 Ramen 02 Wassermann Schattenbilder

r \ GroBe 07.jpw“. Diese Gar-
niervorlage sehen Sie ver-
\ ) kleinert in Abb. 103. Fir jede

Garniervorlage stehen vier

Rahmen 03 Rahmen 04

Rahmen zur Verfligung: Einen
Rahmen in der Art eines
Bilderrahmens, einen Rah-
men in der Art einer Blite

Abb. 104a | und zwei glatte kreisférmige,
die sich in ihrer Breite unter-
scheiden (Abb. 104a). Uber dem jeweiligen Rahmen be-
findet sich eine Bezeichnung. Mit der Zahl in dieser Be-
zeichnung finden Sie den ent-
sprechenden Rahmen im

b
Verzeichnis »Arbeitsvorla-
gen” Unterverzeichnis ,Stern-
zeichen” Unterverzeichnis

,00 Rahmen”. Sofern Sie jetzt
den Blutenférmigen Rahmen

fur die Garniervorlage ,Stern-
zeichen Wassermann Schat-
tenbilder GroBe 07.jpw”

haben méchten, 6ffnen Sie im

— Unterverzeichnis  ,02“ die
Abb. 104b | patei ,Sternzeichen Rahmen
02 GroBe 07.jpw“ (Abb. 104b). Die Rahmen in dieser
Garniervorlage sind so platziert, dass sie sich an der
gleichen Position befinden, wie die Garniervorlage der
gleichen GroRe aller Sternzeichen! Dies gilt nur fiir
Motive und nicht fir Symbole, da diese in der Regel als
Stiickdekore benétigt werden!

Ich empfehle ihnen fiir die Auswahl der Garniervorlagen
von Sternzeichen folgenden Arbeitsablauf:

1. Suchen Sie sich mit Hilfe der Ubersichten ab Seite 260
eine Garniervorlage mit einem Sternzeichen lhrer Wahl
aus, beispielsweise ,Wassermann” als Schattenbild.
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2. Offnen Sie mit dem Spezialprogramm ,ImageViewer"
das Verzeichnis, in dem sich die Garniervorlage befindet
(Arbeitsvorlagen / Sternzeichen / 01 Wassermann /
Schattenbilder) und drucken die Ubersicht Uber die
verschiedenen GroRen aus (0 Sternzeichen Wassermann
Schattenbilder GroRen Ubersicht 01 und 02.jpw).

3. Entscheiden Sie sich fiir eine GréRe der Garniervorlage,
offnen diese und drucken diese aus, Beispiel hier:
»Sternzeichen Wassermann Schattenbilder Gr6Re 07.jpg*

4. Sofern Sie einen Rahmen um das Motiv wiinschen,
wihlen Sie sich einen Rahmen aus mit der Ubersicht auf
Seite 263, beispielsweise den Rahmen ,,01“.

5. Offnen Sie die Datei ,Sternzeichen Rahmen 01 GroRe
07.jpw* im Verzeichnis ,Arbeitsvorlagen / Sternzeichen /
00 Rahmen”“. Die Innenfliche der Rahmen haben exakt
die gleiche GroRe wie die Garniervorlagen des Stern-
zeichens.

6. Garnieren Sie zuerst den Rahmen. Sobald dieser fest
ist, schieben Sie die Garniervorlage mit dem Sternzeichen
unter die Rahmen und garnieren dieses. Dieses Verfahren

Spezielle Garnierhinweise fiir Sternzeichen

Als Garniermassen eignet sich am besten Kuvertiire oder
Fettglasur. Lesen Sie dazu die Ausflihrungen in dem
Abschnitt  ,Auflegedekors und Schaustiicke aus
Kuvertire” ab Seite 89 oder ,Auflegedekors und Schau-
stiicke aus Fettglasur” ab Seite 93.

Zuerst missen Sie sich entscheiden, ob die glatte
Unterseite oder die unebene Oberfliche des Stern-
zeichens spater dem Betrachter zugewandt sein soll.
Wenn Sie die glatte Unterseite des Motivs nach oben
legen mochten, was meiner Meinung nach besser
aussieht und bei den Symbolen notwendig ist, ben&tigen
Sie eine sehr glatte Folie, z. B. eine Overhead-
projektorfolie (OHP-Folie), die Sie im Schreibwarenhandel
kaufen kénnen.

Nun missen Sie sich entscheiden, ob Sie um das
Sternzeichen einen Rahmen garnieren mochten oder
nicht. Sofern Sie einen Rahmen um das Sternzeichen
haben machten, garnieren Sie zuerst den Rahmen und
dann das Sternzeichen. Dies fihrt meiner Erfahrung nach
zu besseren Ergebnissen, als zuerst das Sternzeichen und
dann den Rahmen zu garnieren. Die Symbole sollten Sie
meiner Meinung nach nicht mit einem Rahmen versehen.

Bei Sternzeichen, bei denen spater die Unterseite dem
Betrachter zugewandt ist, garnieren Sie zuerst den Umriss
der einzelnen Flichen und dann die Augen, Mund,
Gesichtszuige und alle anderen Linien, die spater sichtbar
sein sollen. Diese werden spdter beim Einfillen der
verlaufenden Massen iberdeckt, sind aber natirlich
spater nach dem Umdrehen sichtbar.

erachte ich als besser, wie wenn Sie zuerst das
Sternzeichen und dann den Rahmen garnieren. Als
Garniermasse empfehle ich Kuvertlre oder Fettglasur.

Sofern Sie besonders groRe Sternzeichen bendtigen,
finden Sie in jedem Verzeichnis der verschiedenen Stern-
zeichenmotive eine Vorlage mit etwa der folgenden
e — Bezeichnung ,,... GroRe
00 anpassbar” und mit
dem Zusatz entweder
,»mit Rahmen 01 bis 04“
oder ,ohne Rahmen”
(Abb. 105). Diese Gar-

niervorlagen ermog-
Abb. 105 | jichen es ihnen, dass Sie
sich eine Garniervorlage mit einem bestimmten Rahmen
oder ohne Rahmen ausdrucken, deren GréRe Sie mit dem
Spezialprogramm ,ImageViewer” selbst bestimmen,
Lesen Sie hierzu bitte den Abschnitt auf Seite 109.

Sofern die unebene Oberflaiche der Dekors oben liegen
soll, fullen Sie alle Flachen erst aus und garnieren dann
Augen, Mund und andere Gestaltungslinien nach dem
Erstarren der Einfiillmassen auf die Oberflachen.

Aus Stabilitatsgrinden werden alle Flachen der Stern-
zeichen ausgefillt — z. B. ein weiBer Hintergrund mit einer
weilen Masse. Damit eingeflllte Massen sich gleichmaRig
verteilen und eine glatte Oberflache entsteht, knnen Sie
die Dekors auf einer fester Unterlage herstellen und
sofort nach dem Einfullen von unten mit einem Gegen-
stand vorsichtig gegen die Unterlage klopfen, am besten
mit einem Holzspatel.

Bevor Sie das Sternzeichen von der Folie l16sen, muss es
absolut ausgehdrtet sein, was durchaus mehr als eine
Stunde dauern kann. Ich empfehle, das garnierte Stern-
zeichen zum Auskiihlen kurz in einen Kihlschrank zu
lagern (nicht in einen Tiefkihlschrank!). Allerdings darf
dies nur wenige Minuten dauern, da die Kuvertiire sonst
zu stark durchkiihlt und es sich spater auf der Oberflache
Kondenswasser bilden kann, was zu hésslichen Flecken
fuhren kann!

Sternzeichen Die Sternzeichen sollten Sie
Krempunke nicht einfach flach auf die
Tortenoberfliche legen, son-
Torte  Abb. 106 dern Sie sollten Krempunkte
darunter garnieren, die etwa 1lbis2cm hoch sind
(Abb. 106). Dadurch ,schweben“ diese Dekors und
machen die gesamte Tortengestaltung attraktiver.
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Garniervorlagen ,Ostereier”

Die  Garniervorlagen  flr
,Ostereier” finden Sie auf
dem USB-Stick zum Buch im
Verzeichnis ,Arbeitsvorla-
gen” Unterverzeichnis
,Ostereier” Unterverzeichnis
,Mit Dekors”. Eine Auswahl-
Ubersicht finden Sie ab
Seite 235 (Abb. 107). In den
Ubersichten mit den Eier-
dekors finden Sie Zahlen als
Abb. 107 Bezeichnung fiir das jeweilige
Motiv. Beispiel: Mochten Sie
die Garniervorlage des Motivs ,01“ finden, suchen Sie mit
dem Spezialprogramm des USB-Sticks folgendes Verzeich-
nis: ,Arbeitsvorlagen” Unterverzeichnis , Ostereier” Un-
terverzeichnis ,Mit Dekors”. Dort wird das Motiv in zwei
Garniervorlagen dargestellt. Die Dateinamen lauten
,Ostereier Motiv 01 Vorlage 01 bzw. 02.jpw“ Abb. 108
und Abb. 109. In den beiden Garniervorlagen werden die
Ostereier in sechs verschiedenen GréRen dargestellt.

Abb. 108 Abb. 109

Insgesamt haben Sie die Auswahl zwischen 16
verschiedenen Dekors, damit Sie jedes Stlck einer Torte
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bei einer 16er-Einteilung unterschiedlich gestalten
kénnen. Die Ostereier unterscheiden sich nur durch die
Fadendekorornamente.

Diese Ostereierdekors kdnnen Sie auf zwei verschiedene
Arten herstellen. Bei der ersten Mdglichkeit garnieren Sie
die Umrisse der Eier und fillen deren Innenfldchen aus.
Sobald die Innenflachen fest sind, garnieren Sie mit einem
Garnierfaden die Ornamente darauf. Bei der zweiten
Moglichkeit eignet sich nur Kuvertiire als Garniermasse,
und Sie bendtigen als Garnierunterlage eine sehr glatte
Kunststofffolie. Garnieren Sie nun zuerst die Umrisse und
dann die Ornamente mit angestockter Kuvertire. Erst
dann fiillen Sie die Eimotive aus. Die festen Dekors legen
Sie dann mit der Seite nach oben auf eine Torte, die mit
der Folie verbunden war. Die Dekors sehen nur dann
schon aus, wenn die Flache hoch gldnzend ist und keine
Luftlécher durch das Einfiillen aufweist.

Im Verzeichnis ,Arbeitsvorla-
etz Ot G

gen“ Unterverzeichnis ,Oster-
eier” Unterverzeichnis ,,Ohne OOOOO
Dekors” finden Sie Garnier-
vorlagen mit Ostereiermo- OOOOO
tiven ohne Dekors in 11
verschiedenen GréRen (Abb.
110). Mit diesen Vorlagen OOOOO
konnen Sie die verschiedenen
Gestaltungen tben und auch OOOOO
eigene Entwirfe entwerfen. e
Diese Vorlagen eignen sich R

auch gut fur die Massen-
herstellung solcher Dekors.

Abb. 110

Die Herstellung der Ostereierdekors dirfte in der Regel
keine Probleme bereiten. Uber die verschiedenen ange-
sprochenen Arbeitstechniken informieren Sie sich bitte in
den Abschnitten am Anfang dieses Kapitels ab Seite 89.
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Garniervorlagen , Ostereier”

NN Die  Garniervorlagen  fur
ﬁ @ ,Ostereier” finden Sie auf
=049 . .

Y w dem USB-Stick zum Buch im
OO Verzeichnis ,Arbeitsvorla-
M \,\HN gen” Unterverzeichnis
w v ,Ostereier” Unterverzeichnis

,Mit Dekors”. Eine Auswahl-
Ubersicht finden Sie ab

A Seite 235 (Abb. 107). In den
@ @ @ m Ubersichten mit den Eier-
“ dekors finden Sie Zahlen als

Abb. 107 Bezeichnung fur das jeweilige
Motiv. Beispiel: Méchten Sie
die Garniervorlage des Motivs ,, 01 finden, suchen Sie mit
dem Spezialprogramm des USB-Sticks folgendes Verzeich-
nis: , Arbeitsvorlagen” Unterverzeichnis ,Ostereier” Un-
terverzeichnis ,Mit Dekors”. Dort wird das Motiv in zwei
Garniervorlagen dargestellt. Die Dateinamen lauten
»Ostereier Motiv 01 Vorlage 01 bzw. 02.jpw* Abb. 108
und Abb. 109. In den beiden Garniervorlagen werden die
Ostereier in sechs verschiedenen GroRen dargestellt.

&
(%
O L A

Abb. 108 Abb. 109

Insgesamt haben Sie die Auswahl zwischen 16
verschiedenen Dekors, damit Sie jedes Stlick einer Torte
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bei einer 16er-Einteilung unterschiedlich gestalten
kénnen. Die Ostereier unterscheiden sich nur durch die
Fadendekorornamente.

Diese Ostereierdekors kénnen Sie auf zwei verschiedene
Arten herstellen. Bei der ersten Maglichkeit garnieren Sie
die Umrisse der Eier und fiillen deren Innenflachen aus.
Sobald die Innenflachen fest sind, garnieren Sie mit einem
Garnierfaden die Ornamente darauf. Bei der zweiten
Maéglichkeit eignet sich nur Kuvertlre als Garniermasse,
und Sie bendtigen als Garnierunterlage eine sehr glatte
Kunststofffolie. Garnieren Sie nun zuerst die Umrisse und
dann die Ornamente mit angestockter Kuvertiire. Erst
dann fillen Sie die Eimotive aus. Die festen Dekors legen
Sie dann mit der Seite nach oben auf eine Torte, die mit
der Folie verbunden war. Die Dekors sehen nur dann
schon aus, wenn die Flache hoch glénzend ist und keine
Luftlécher durch das Einfiillen aufweist.

Im Verzeichnis ,Arbeitsvorla-
[RSp—p—

gen” Unterverzeichnis , Oster-
eier” Unterverzeichnis ,,Ohne OOOOO
Dekors” finden Sie Garnier-
vorlagen mit Ostereiermo- OOOOO
tiven ohne Dekors in 11
verschiedenen GréRen (Abb.
110). Mit diesen Vorlagen OOOOO
kénnen Sie die verschiedenen
Gestaltungen tiben und auch OOOOO
eigene Entwirfe entwerfen. ey
Diese Vorlagen eignen sich —

auch gut fur die Massen-
herstellung solcher Dekors.

Abb. 110

Die Herstellung der Ostereierdekors durfte in der Regel
keine Probleme bereiten. Uber die verschiedenen ange-
sprochenen Arbeitstechniken informieren Sie sich bitte in
den Abschnitten am Anfang dieses Kapitels ab Seite 89.
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Kapitel 7 — Auflegedekors und Schaustiicke — Garniervorlagen

Optisch sehr interessant erscheinen die sehr groRen
ausgeflllten und farblich gestalteten Dekors fiir die
Tortenmitte, wenn sie so platziert werden, dass die Seite
dem Betrachter zugewandt ist, die mit der Garnierfolie
verbunden war. Beim Garnieren solcher Dekors missen
Sie zuerst alle Teile garnieren, die spater auch sichtbar
sein sollen, z. B. Augen und Mund beim Baby und andere
spdter sichtbare Dekorteile und Linien. Diese tUberdecken
Sie spater beim Einftillen der verlaufenden Massen, da sie
lediglich auf der Unterseite zu erkennen sein mussen, die
spater oben liegt! Sie bendtigen als Garnierfolie eine
unbedingt glatte Folie. Eine solche konnen Sie als
Overheadprojektorfolie (OHP-Folie) im Schreibwaren-
handel kaufen.

Sofern die unebene Oberfliche der Dekors oben liegt,
fiillen Sie alle Flachen erst aus und garnieren dann Details
und andere Gestaltungslinien nach dem Erstarren der
Einfullmassen auf die Flachen. Damit eingefillte Massen
sich gleichmaRig verteilen und eine glatte Dekor-
oberflache entsteht, kdnnen Sie die Dekors auf einer
fester Unterlage herstellen und sofort nach dem Einfiillen
von unten mit einem Gegenstand vorsichtig gegen die
feste Unterlage klopfen.

Motivdekor Die Motivdekors sollten Sie
Krempunke nicht einfach flach auf die
Txe A, 17 Tortenoberfliche legen, son-

- dern Sie sollten Krempunkte
darunter garnieren, die etwa 1bis2cm hoch sind
(Abb. 117). Dadurch ,schweben” diese Dekors und ma-
o, chen die gesamte Tortenge-
’”d%r staltung attraktiver. Manche
Motive  sehen  fir  den
Betrachter  attraktiver aus,
Torte  Abb. 118 wenn Sie diese schrag auf der
Torte platzieren. Fertigen Sie dazu eine Stitze an, die Sie
so auf der Ruckseite des Motivdekors befestigen, dass sie
kaum sichtbar ist (Abb. 118).
Etliche der Motive eignen sich
auch zum Aufstellen (Abb. 119).
Diese  Dekors sollten Sie
allerdings sowohl auf der
Torte  Abb. 119] vorder- als auch auf der
Rickseite ausfiillen und gestalten. Zum Aufstellen fertigen
Sie eine Sockelplatte aus dem gleichen Material an, aus
dem das Motiv Uberwiegend
besteht und verkleben das
Motiv mit der Grundplatte
ebenfalls mit der gleichen
Masse. Einige der Motive eig-
enen sich auch zum Zusammen-
stellen. Dazu werden zwei Teile gespreizt aneinander
geklebt und evtl. noch auf einem Sockel befestigt
(Abb. 120).

Stiitze
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Sockel
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Torte  Abb. 120
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Garniervorlagen Schachbrett

Das Schausttick ,Schachbrett” eignet sich besonders fir
eine quadratische Formtorte (Abb.121). Die Garnier-
vorlage ist auf zwei Seiten jeweils in eine weile und eine
schwarze Halfte unterteilt. Sie stellt ein Schachbrett mit
richtiger Feldbezeichnung dar. Die Schachfiguren in den
Feldern sind vereinfacht dargestellt. Sie kdnnen garniert
werden, zeigen aber mehr deren richtige Platzierung. Als
Garniermassen fir dieses Schaustiick eignen sich am
besten Kuvertiire oder Fettglasur. Siehe dazu die
Ausflihrungen in diesem Kapitel ab Seite 89.
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Abb. 121

Als Schachfiguren fir eine solche Formtorte sind auf jeder
Seite groRere Motive dargestellt, die Sie als Auf-
legedekors garnieren und spdter auf der fertigen Torte
aufstellen sollten. Ich empfehle, diese Figuren auch auf
der Riickseite zu dekorieren, da diese bei den
aufgestellten Motivdekors sichtbar ist. Sie werden dann
auf kleine kreisformige Sockel aufgeklebt, die kleiner als
die Felder sein missen.

Die Felder und die Umrandung des Schachbretts kénnen
Sie mit einer fest werdenden Masse zusammenhangend
oder nur als Einzelstiicke garnieren. Einzelstiicke, die Sie
spater auf der Torte puzzleartig zusammenlegen, eignen
sich hier etwas besser, da bei einer zusammenhédngenden
Flache in dieser GroRe die Gefahr besteht, dass diese sich
beim Festwerden verbiegt. Allerdings fallen Unregel-
maRigkeiten bei dem Garnieren der Felder schnell und
stark auf. Alternativ kénnen Sie die Felder auch aus Marzi-
pan, den Sie fiir die schwarzen Felder mit Kakao einfar-
ben, ausschneiden und einzeln auf die Tortenoberflache
legen. Um diese Pusselarbeit auf einer Torte zu umgehen,
legen Sie die ausgeschnittenen Quadrate in dinn
ausgestrichene Kuvertiire oder Fettglasur und lassen
diese festwerden. Sie kénnen die Teile auch auf diinn
ausgerolltes Marzipan legen, das Sie zuvor mit Wasser
angefeuchtet haben, wodurch alles miteinander verklebt.
Das fertige Teil konnen Sie dann als Ganzes auf die Torte
abschieben.
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Kapitel 7 — Auflegedekors und Schaustiicke — Garniervorlagen

Optisch sehr interessant erscheinen die sehr groRen
ausgeflllten und farblich gestalteten Dekors fir die
Tortenmitte, wenn sie so platziert werden, dass die Seite
dem Betrachter zugewandst ist, die mit der Garnierfolie
verbunden war. Beim Garnieren solcher Dekors miissen
Sie zuerst alle Teile garnieren, die spater auch sichtbar
sein sollen, z. B. Augen und Mund beim Baby und andere
spater sichtbare Dekorteile und Linien. Diese tiberdecken
Sie spater beim Einflllen der verlaufenden Massen, da sie
lediglich auf der Unterseite zu erkennen sein mussen, die
spater oben liegt! Sie bendtigen als Garnierfolie eine
unbedingt glatte Folie. Eine solche konnen Sie als
Overheadprojektorfolie (OHP-Folie) im Schreibwaren-
handel kaufen.

Sofern die unebene Oberfliche der Dekors oben liegt,
flllen Sie alle Flachen erst aus und garnieren dann Details
und andere Gestaltungslinien nach dem Erstarren der
Einfullmassen auf die Flachen. Damit eingefiillte Massen
sich gleichmaRBig verteilen und eine glatte Dekor-
oberflache entsteht, kénnen Sie die Dekors auf einer
fester Unterlage herstellen und sofort nach dem Einfiillen
von unten mit einem Gegenstand vorsichtig gegen die
feste Unterlage klopfen.

Motivdekor Die Motivdekors sollten Sie
Krempunkte nicht einfach flach auf die
Wie A i Tortenoberfliche legen, son-

- dern Sie sollten Krempunkte
darunter garnieren, die etwa 1lbis2cm hoch sind
(Abb. 117). Dadurch ,schweben” diese Dekors und ma-
chen die gesamte Tortenge-
staltung attraktiver. Manche
Motive  sehen  fur  den
Betrachter  attraktiver aus,
Torte  Abb. 118 wenn Sie diese schrag auf der
Torte platzieren. Fertigen Sie dazu eine Stltze an, die Sie
so auf der Riickseite des Motivdekors befestigen, dass sie
kaum sichtbar ist (Abb. 118).
Etliche der Motive eignen sich
auch zum Aufstellen (Abb. 119).
Diese Dekors sollten Sie
allerdings sowohl auf der
Torte  Abb. 119] vorder- als auch auf der
Riickseite ausfillen und gestalten. Zum Aufstellen fertigen
Sie eine Sockelplatte aus dem gleichen Material an, aus
dem das Motiv Uberwiegend
besteht und verkleben das
Motiv mit der Grundplatte
ebenfalls mit der gleichen
Masse. Einige der Motive eig-
Torte  Abb. 120 enen sich auch zum Zusammen-
stellen. Dazu werden zwei Teile gespreizt aneinander
geklebt und evtl. noch auf einem Sockel befestigt
(Abb. 120).
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Garniervorlagen Schachbrett

Das Schaustiick ,Schachbrett” eignet sich besonders flr
eine quadratische Formtorte (Abb.121). Die Garnier-
vorlage ist auf zwei Seiten jeweils in eine weie und eine
schwarze Halfte unterteilt. Sie stellt ein Schachbrett mit
richtiger Feldbezeichnung dar. Die Schachfiguren in den
Feldern sind vereinfacht dargestellt. Sie kénnen garniert
werden, zeigen aber mehr deren richtige Platzierung. Als
Garniermassen flr dieses Schaustiick eignen sich am
besten Kuvertiire oder Fettglasur. Siehe dazu die
Ausfiihrungen in diesem Kapitel ab Seite 89.
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Abb. 121

Als Schachfiguren fir eine solche Formtorte sind auf jeder
Seite groRere Motive dargestellt, die Sie als Auf-
legedekors garnieren und spater auf der fertigen Torte
aufstellen sollten. Ich empfehle, diese Figuren auch auf
der Riickseite zu dekorieren, da diese bei den
aufgestellten Motivdekors sichtbar ist. Sie werden dann
auf kleine kreisformige Sockel aufgeklebt, die kleiner als
die Felder sein miissen.

Die Felder und die Umrandung des Schachbretts kénnen
Sie mit einer fest werdenden Masse zusammenhangend
oder nur als Einzelstiicke garnieren. Einzelstiicke, die Sie
spater auf der Torte puzzleartig zusammenlegen, eignen
sich hier etwas besser, da bei einer zusammenhingenden
Flache in dieser GroBe die Gefahr besteht, dass diese sich
beim Festwerden verbiegt. Allerdings fallen Unregel-
maRigkeiten bei dem Garnieren der Felder schnell und
stark auf. Alternativ kénnen Sie die Felder auch aus Marzi-
pan, den Sie fir die schwarzen Felder mit Kakao einfar-
ben, ausschneiden und einzeln auf die Tortenoberflache
legen. Um diese Pusselarbeit auf einer Torte zu umgehen,
legen Sie die ausgeschnittenen Quadrate in dinn
ausgestrichene Kuvertiire oder Fettglasur und lassen
diese festwerden. Sie konnen die Teile auch auf dinn
ausgerolltes Marzipan legen, das Sie zuvor mit Wasser
angefeuchtet haben, wodurch alles miteinander verklebt.
Das fertige Teil kénnen Sie dann als Ganzes auf die Torte
abschieben.
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Kapitel 7 — Auflegedekors und Schaustiicke — Garniervorlagen

Garniervorlagen Schaustiicke Torten — Tortenaufsatze

Abb. 123

Tortenaufsatze konnen sehr dekorative und kinstlerisch
wirkende groRere Gebilde sein, die selbsttragend auf
einer Torte aufgestellt werden. Sie sind meist ein filigra-
ner Blickfang und somit als Schau- oder Werbestiicke
gedacht. Fur Torten be-
stehen diese meist aus Ku-
vertire. Auch EiweiRspritz-
glasur eignet sich. Die Gar-
niervorlagen flr Tortenauf-
satze finden Sie auf dem
USB-Stick zum Buch im
Verzeichnis ,Arbeitsvor-
lagen” Unterverzeichnis
,Tortenaufsdtze”. In der
Abb. 123 sehen Sie eine
Ubersicht iiber die Torten-
aufsatze, von denen
Abb. 124 Garniervorlagen auf dem
USB-Stick zum Buch gespeichert sind. Jedes Motiv hat
eine Nummer, die dann im Namen der Datei vorkommt,
z.B. fur das erste Motiv lauten die Garniervorlagen
,Tort ifsatz 01-01
und 01-02.jpw“ In dem
Verzeichnis  bezeichne-
ten Verzeichnis finden
Sie alle Garniervorlagen
in der Regel in 2 Teilen —
ein Teil fir die linke und
ein Teil fir die rechte
Abb. 125] paifte  (Abb. 124). Die
Krone unterscheidet sich hier etwas zu den anderen
Garniervorlagen. Sie benétigen hier eine Garniervorlage
fir die Krone und eine Garnier- bzw. Ausschneidevorlage
fir den Sockel mit Hinweisen (Abb. 125). Die Motive
kénnen Sie mit dem Spezialprogramm des USB-Sticks
,ImageViewer” in ihrer GroBe noch lhren Vorstellungen
anpassen (Hinweise dazu auf Seite 109).

Fur die Herstellung aus Kuvertiire, Fettglasur und
EiweiRspritzglasur bendtigen Sie in der Regel jeweils eine
Masse fiir Fadendekor und eine zum Ausfillen umran-
deter Flachen. Lesen Sie dazu die Ausfiihrungen in diesem
Kapitel in den Abschnitten ,Auflegedekors und Schau-
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stiicke aus Kuvertiire“ ab Seite 89 und ,Auflegedekors
und Schaustiicke aus EiweiBspritzglasur und Fondant“ ab
Seite 100. Garniert werden diese Dekors in der Regel auf
einer Kunststofffolie, unter die Sie die jeweilige Garnier-
vorlage legen.

Flr ein solches Schaustiick werden in der Regel 6 bis 8
Teile der Garniervorlagen gebraucht. Hier mdchte ich die
Herstellung von Motiv 1 beschreiben. Aus Stabili-
tatsgrinden kénnen Sie das abgebildete rechte und linke
Teil einmal zusammenhdngend garnieren. Danach
garnieren Sie linke und rechte Teile einzeln — ob und wie
viele linke und rechte Teile Sie benétigen, hdngt von der
optischen Wirkung ab,
z.B. ob das Schausttick
nur von einem Standort
aus gesehen werden soll
oder ob das Schaustiicke
rundum gleichmaRig
wirken soll. Hier ist ins-
besondere die optische
Wirkung der Seite der
Dekorteile wichtig, die
mit der Garnierfolie ver-
bunden war. Die Abb.
126 zeigt alle not-
wendigen Teile fur den
Tortenaufsatz ~ ,Segel”.
Beginnen Sie beim
Abb. 126] Garnieren der Dekorteile
zuerst bei den dunnsten Teilen (Gittergeflechte), danach
die etwas dickeren Teile (die Umrandung) und zum
Schluss die restlichen und dicksten Teile. Die Umran-
dungen sollen mdglichst  UnregelmaRigkeiten der
Gittergeflechte verdecken. Wé&hrend des Garniervor-
ganges konnen Sie durch mehrmaliges Abschneiden der
Tltenspitze die Garnierfadenstdrke entsprechend an-
passen. Die garnierten Dekorteile lassen Sie an einem
kiihlen Platz fest werden. Nach dem Festwerden der
Einzelteile ziehen Sie die Folie vorsichtig von ver-
schiedenen Seiten und jeweils nur teilweise lber eine
Tischkante leicht nach unten, wodurch die Dekors sich
von der Folie meist problemlos I6sen.
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Kapitel 7 — Auflegedekors und Schaustiicke — Garniervorlagen

Zur besseren Stabilitat stellen Sie einen Sockel aus der
gleichen Masse her. Bei Kuvertire z. B. schiitten Sie eine
entsprechende Menge temperierter Kuvertire auf ein
Papier, welches z. B. auf einer glatten Holzplatte liegt. Die
Kuvertlre formen Sie mittels Palette oder Spachtel zu
einem Kreis mit einem Durchmesser von etwa 15 bis
20 cm und einer Starke von
2 bis 3 mm. Die Oberflache
sollte spiegelglatt sein. Um
eine glatte Oberflache zu
erreichen, heben Sie die
Holzplatte mit der geform-
ten und noch flussigen Ku-
vertire und klopfen z.B.
mit einem Kochloffel von
unten dagegen. Sobald die
Kuverttiire fest wird, stech-
en Sie den entsprechend
groBen Kreis mit einem
Ausstecher aus oder schnei-
den ihn mit einem Messer
mit Hilfe einer Schablone
oder einer Schussel aus. Nachdem der Sockel richtig fest
ist, 16sen Sie ihn, indem Sie das Papier mit Sockel
umdrehen und danach das Papier einfach von der
Ruickseite der Kuvertiire abziehen. Fiir Tortenaufsatze aus
EiweiBspritzglasur eignet sich ein Sockel aus Gelatine-
zucker. Lesen Sie dazu die Ausfiihrungen in diesem Kapitel
in den Abschnitten , Auflegedekors und Schaustiicke aus
Gelatinezucker” ab Seite 106.

Garniervorlagen selbst erstellen

- Die haufigste praktische
jf Anwendung der Garniertite ist
f) B die Herstellung von Auflege-

20 ) ) dekors. Deshalb nehmen die

2V i Garniervorlagen auf dem USB-
i) - Stick zu diesem Buch die

meisten Seiten ein. Ich hoffe,
dass Sie dort fur die meisten
lhrer Gestaltungswiinsche die
passende Garniervorlage finden.
Natirlich ~ werden  Sie  fir
spezielle Zwecke auch Garnier-
vorlagen vermissen. Sofern Sie
dann in anderer Fachliteratur
Abb. 129 auch nicht findig werden,

Zum Zusammensetzen des Tortenaufsatzes fillen Sie
Kuvertlre bzw. EiweiBspritzglasur in eine sehr groRe
Garniertlte. Auf dem Sockel sollten Sie mit einem spitzen
Messer dort diinne Striche andeuten, wo Sie die Dekors
platzieren wollen (Abb. 127). Nun tragen Sie diinn Masse
auf den Sockel auf, dort wo das zusammenhingende
Mittelteil platziert werden
soll (Abb. 127) und setzen
den Dekor sofort in diese
Masse hinein. Solange die
Masse noch weich ist,
missen Sie das Dekorteil
stabilisieren, z. B. mit einer
Schiissel oder einem Glas
(Abb. 128). Nun tragen Sie
an den weiteren Stellen
»Klebstoff” auf, wo die
anderen Dekorteile aufgestellt werden sollen (Abb. 128)
und platzieren diese sofort in der noch weichen Masse.
Beachten Sie die optische Wirkung der Riickseiten!

Abb. 128

Zur weiteren Gestaltung kénnen Sie auf den Sockel
zwischen den einzelnen Teilen noch Bliiten aus Baiser-
masse, Rosen aus Marzipan oder sonstige dekorative
Dinge legen.

Bei dem Tortenaufsatz ,Fontdne” sollten Sie sowohl die
Vorder- als auch die Rickseite der Einzelteile ausfillen,
was beim zusammengebauten Tortenaufsatz einen besse-
ren optischen ,Springbrunneneindruck” ergibt.

empfehle ich lhnen, sich intensiv Zeitschriften und Biicher
anzuschauen, die auf den ersten Blick mit der Garniertlte
nicht unbedingt etwas zu tun haben mussen, z.B.
Malbiicher, Comichefte, Kinderliteratur, Bastelblcher
usw. Ferner finden Sie viele Zeichnungen und Ornamente
auf Computer-CD’s, sogenannten Clip-Art-Sammlungen.
Sie mussen solche Zeichnungen, z. B. ein Pferd (Abb. 129,
oben), oder Fotos dann noch auf die richtige GroRe brin-
gen und fir die Garniertiite abstrahieren — also z. B. in
garnierfahige einfache Umrisszeichnungen umwandeln
(Abb. 129, unten). Damit Sie nicht erst dann anfangen
missen zu suchen, wenn Sie wirklich eine solche Garnier-
vorlage bendtigen, sollten Sie in einem gut verwalteten
Archiv geeignete Bilder themenbezogen sammeln.
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Kapitel 8 — Hochzeitstorte als Schaustiick — Kutschen

Hochzeitskutschen fiir Torten

Vorbemerkungen

Auf den néchsten Seiten sind flr zwei sehr dhnliche, aber
doch verschiedenartige Hochzeitskutschen alle Techniken
beschrieben, damit Sie diese herstellen kénnen.

Die Hochzeitskutschen werden in der Regel aus Gelati-
nezucker und die Pferde aus EiweiRspritzglasur herge-
stellt. Vom Material sind hier kaum Grenzen gesetzt —
auch Kuvertilre und gebackene Massen kdnnen natdirlich
zum Einsatz kommen. Allerdings bei dieser Hochzeitstorte
aus Gestaltungsgriinden nicht!

Auf dem USB-Stick zum Buch sind alle Teile der Kutschen
als Schablonen zum Ausschneiden in 11 verschiedenen

GroRen dargestellt. Flr die Hochzeitstorte auf dem Titel-
bild wurden fiir die Hochzeitskutsche die Garnier- und
Ausschneidevorlagen der GroRBe 06 eingesetzt. Das
Papier auf dem Sie die Vorlagen ausdrucken, sollte mog-
lichst Karton sein mit einem Gewicht von etwa 200 g/m?.

Fir einen optimalen rationellen Einsatz empfiehlt es sich,
Ausstecher aus Bandeisen herzustellen, statt die Teile aus
Gelatinezucker mit einem Messer und Schablonen
auszuschneiden. Damit solche Ausstecher sich nicht
verformen, empfehle ich, diese in Flissigkunststoff
einzugieBen. Ausfuhrlichere Hinweise finden Sie weiter
hinten.

Biegeschablonen fiir die Hochzeitskutschen herstellen

Als Erstes stellen Sie die Biegeschablonen her, deren Teile
Sie auf dem USB-Stick zum Buch im Verzeichnis
,Arbeitsvorlagen“  Unterverzeichnis ,Hochzeitstorte”
Unterverzeichnis ,,Hochzeitskutschen” und im jeweiligen
Unterverzeichnis ,A“ oder ,B“ finden. Dort mussen Sie
sich flir eine entsprechende GroRe entscheiden,
empfehlenswert ist hier die GroBe 06. Abb. 1 zeigt die
Ausschneidevorlagen fiir die Kutsche mit gebogenen
Boden und Abb. 2 die fiir die Kutsche mit geradem Boden.
Mit diesen Biegeschablonen geben Sie den Einzelteilen
aus Gelatinezucker der beiden beschriebenen Kutschen
ihre passgenaue Form. Die Einzelteile der Biege-
schablonen schnei-
den Sie aus. Danach
besorgen Sie sich
entsprechend lange
Holzstébe, die etwa
eine Stdarke von
25 mm haben soll-
ten (erhiltlich in
Baumarkten).  Sind
die Stabe schmaler,
benotigen Sie mehr
Einzelteile fur jede
Biegeschablone. Je
mehr Einzelteile Sie
fur jede Schablone
verwenden, umso stabiler und ldnger haltbar wird diese
natirlich — allerdings missen Sie sich dann zuséatzliche
Kopien erstellen! Wichtig ist, dass Sie eine Breite der
Biegeschablonen von mindestens 45 mm erhalten. Nun
kleben Sie die Einzelteile jeder Schablone so hin-
tereinander, wie es in Abb.3 fir den gebogenen
Kutschtréger als Beispiel fur alle Biegeschablonen dar-

Bicgeschablone fis Dachielder Kutsche.

Biogeschablone fir Fahvgasiaum ohne Dach

Bicgeschablone firgebogenen Kutschiriger

Abb. 1
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gestellt ist: Schablone, Holz, Schablone, Holz, Schablone.
Die Oberseite jeder Schablone tiberkleben Sie mit einem
entsprechend brei-
ten und langen
Streifen dinnen
Kartons (etwa 120g
je m?). Hierzu be-
streichen Sie den
Kartonstreifen  auf
einer Seite dick mit
Klebstoff. Diese mit
Klebstoff bestrich-
ene Seite driicken
Sie auf die Ober-
seite der Kanten der
zusammengekleb-
ten Einzelteile. Bis
zum Festwerden
Ause- des Klebstoffes miissen Sie
schnittene natiirlich diesen Kartonstreifen
] :;ffb'lme standig gegen die Kanten der
zusammengeklebten Einzelteile
:i’vl:sz‘vs"’vﬁm driicken, sonst l6st sich der
/b,en Karton von den Schablonen in
einzelnen Bereichen, und es
entstehen UnregelmaRigkeiten,
Abb. 3| die spater die Passform der
Gelatinezuckereinzelteile gefahrden. Das fertige Aussehen
mit perspektivischer Darstellung der Biegeschablonen
beider Kutschmodelle ist in Abb. 4 und 5 dargestellt.

fir gebogenen Kutschiriger

o
&
£
E
Z

Abb. 2

Um die Biegeschablonen gegen die Feuchtigkeit des
Gelatinezuckers zu schiitzen, empfehle ich, die Oberflache
der Biegeschablonen mit Klebefolie zu uberkleben.
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Kapitel 8 — Hoch te als Sch iick — Kutsch

Hochzeitskutschen fiir Torten

Vorbemerkungen

Auf den nachsten Seiten sind flr zwei sehr dhnliche, aber
doch verschiedenartige Hochzeitskutschen alle Techniken
beschrieben, damit Sie diese herstellen kénnen.

Die Hochzeitskutschen werden in der Regel aus Gelati-
nezucker und die Pferde aus EiweiRspritzglasur herge-
stellt. Vom Material sind hier kaum Grenzen gesetzt —
auch Kuvertlre und gebackene Massen kénnen natdrlich
zum Einsatz kommen. Allerdings bei dieser Hochzeitstorte
aus Gestaltungsgriinden nicht!

Auf dem USB-Stick zum Buch sind alle Teile der Kutschen
als Schablonen zum Ausschneiden in 11 verschiedenen

GroRen dargestellt. Fur die Hochzeitstorte auf dem Titel-
bild wurden fiir die Hochzeitskutsche die Garnier- und
Ausschneidevorlagen der GroBe 06 eingesetzt. Das
Papier auf dem Sie die Vorlagen ausdrucken, sollte mog-
lichst Karton sein mit einem Gewicht von etwa 200 g/m?.

Fur einen optimalen rationellen Einsatz empfiehlt es sich,
Ausstecher aus Bandeisen herzustellen, statt die Teile aus
Gelatinezucker mit einem Messer und Schablonen
auszuschneiden. Damit solche Ausstecher sich nicht
verformen, empfehle ich, diese in Flussigkunststoff
einzugieRen. Ausfiihrlichere Hinweise finden Sie weiter
hinten.

Biegeschablonen fiir die Hochzeitskutschen herstellen

Als Erstes stellen Sie die Biegeschablonen her, deren Teile
Sie auf dem USB-Stick zum Buch im Verzeichnis
,Arbeitsvorlagen”  Unterverzeichnis ,Hochzeitstorte”
Unterverzeichnis ,Hochzeitskutschen” und im jeweiligen
Unterverzeichnis ,A” oder ,B“ finden. Dort missen Sie
sich fir eine entsprechende GroRe entscheiden,
empfehlenswert ist hier die GroRe 06. Abb. 1 zeigt die
Ausschneidevorlagen fiir die Kutsche mit gebogenen
Boden und Abb. 2 die fiir die Kutsche mit geradem Boden.
Mit diesen Biegeschablonen geben Sie den Einzelteilen
aus Gelatinezucker der beiden beschriebenen Kutschen
ihre passgenaue Form. Die Einzelteile der Biege-
schablonen schnei-
den Sie aus. Danach
besorgen Sie sich
entsprechend lange
Holzstébe, die etwa
eine Stdarke von
25 mm haben soll-
ten (erhiltlich in
Baumarkten).  Sind
die Stdbe schmaler,
bendtigen Sie mehr
Einzelteile fur jede
Biegeschablone. Je
mehr Einzelteile Sie
fur jede Schablone
verwenden, umso stabiler und ldnger haltbar wird diese
nattirlich — allerdings missen Sie sich dann zusatzliche
Kopien erstellen! Wichtig ist, dass Sie eine Breite der
Biegeschablonen von mindestens 45 mm erhalten. Nun
kleben Sie die Einzelteile jeder Schablone so hin-
tereinander, wie es in Abb.3 fir den gebogenen
Kutschtrager als Beispiel fur alle Biegeschablonen dar-

Biegeschablone fir Fahrgastraum ohne Dach

Biegeschablone fir gebogenen Kutsehirier

Abb. 1
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gestellt ist: Schablone, Holz, Schablone, Holz, Schablone.
Die Oberseite jeder Schablone tiberkleben Sie mit einem
entsprechend brei-
ten und langen
Streifen diinnen
Kartons (etwa 120g
je m?). Hierzu be-
streichen Sie den
Kartonstreifen — auf
einer Seite dick mit
Klebstoff. Diese mit
Klebstoff  bestrich-
ene Seite driicken
Sie auf die Ober-
seite der Kanten der
zusammengekleb-
ten Einzelteile. Bis
zum Festwerden
Ausge- des Klebstoffes missen Sie
schnittene natirlich diesen Kartonstreifen
::hpfl;lo"e standig gegen die Kanten der
zusammengeklebten Einzelteile
:alzazli?‘fm driicken, sonst l6st sich der
/b,e“ Karton von den Schablonen in
einzelnen Bereichen, und es
entstehen UnregelmaRigkeiten,
Abb. 3| die spater die Passform der
Gelatinezuckereinzelteile gefahrden. Das fertige Aussehen
mit perspektivischer Darstellung der Biegeschablonen
beider Kutschmodelle ist in Abb. 4 und 5 dargestellt.

genen Kutachiriger

Bicgeschablone firGrundplate fir gebogenen Kutschiriger
Bicgeschablone fi Grundplate fir gebogenen Kutschtriger
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Abb. 2

Um die Biegeschablonen gegen die Feuchtigkeit des
Gelatinezuckers zu schiitzen, empfehle ich, die Oberflache
der Biegeschablonen mit Klebefolie zu uberkleben.
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Konstruktionszeichnung fiir den Zusammenbau der Hochzeitskutsche Modell A

Fahrgastraum
Front- und Riickansicht

Dach Dachkante
—

Seitenansicht gesamt

Fahrgastraum

Fahrgastraum
Seitenansicht innen

Dach

Seitenteil | oont! Seitenteil Front/
eientel i i cientel = B
) Riickseite Riickseite
AbD. 23a
Frontansicht Heckansicht
Kutschbock === Gepicktruhe
g Kutschtréger il
Kutschtriger
kleines Rad Achse kleines Rad grofies Rad Achse groBes Rad
vorne rechts vorne links hinten links hinten rechts
Abb. 23b Abb. 23¢
Sitzbank (Bock Abb. 23d
( ) Aufstellen der Pferde
Seitenansicht . ) Seitenansicht
auBen Front-/Riickansicht Nﬂ en
— Frontansicht  Seitenansicht
SEIICHIEIIF Front-/Riickteil
Front-/
Heckteil Pferd Pferd
. Abb. 23¢
Gepicktruhe
Seitenansicht . . Seitenansicht Deichsel] | Deichsel W ‘
aufien Front-/Riickansicht innen %
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Kapitel 9 — Anwendungen fiir die Gastr i Kapitel 11 — Garniervorlagen Auswahlkatalog

Gestaltungsmaéglichkeiten fiir Dessertteller (Abb. 2) Garniervorlagen Sternzeichen Schattenbilder
Die Garniervorlagen finden Sie auf dem USB-Stick zum Buch im Verzeichnis ,, Arbeitsvorlagen” und dort im
D) Unterverzeichnis ,Sternzeichen”. Die Bezeichnungen iiber den Motiven informieren Sie, in welchem weiteren
Unterverzeichnis Sie die jeweilige Form mit weiteren Varianten, Ubersichten, Hinweisen und GréRen finden. Arbeitsinfos
dazu finden Sie auf Seite 114.
Beispiel der Pfad fiir die 1. dargestellte Garniervorlage in Kurzform:
Arbeitsvorlagen / Sternzeichen / 01 Wassermann / Schattenbilder / Wassermann Schattenbilder GréRe 01.jpw
01 Wassermann 02 Fische 03 Widder 04 Stier
4
: D> Lehe 213 bis T 21.4. bis
05 Zwilling 01 05 Zwilling 02 06 Krebs 07 Léwe
8
@ 08 Jungfrau 02 09 Waage 10 Skorpion

11 Schiitze 01 12 Steinbock 01 12 Steinbock 02

S Q—Em v @ @ Abb. 71
191 262
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Kapitel 11 — Garniervorlagen Auswahlkatalog

Garniervorlagen Sternzeichen Rahmen

Die Garniervorlagen finden Sie auf dem USB-Stick zum Buch im Verzeichnis ,,Arbeitsvorlagen” und dort im
Unterverzeichnis ,,Sternzeichen” und dort im Unterverzeichnis ,,00 Rahmen“. Die Bezeichnungen iiber den
Motiven informieren Sie, in welchem weiteren Unterverzeichnis Sie die jeweilige Form mit weiteren Varianten,
Ubersichten, Hinweisen und GréRen finden. Arbeitsinfos dazu finden Sie auf Seite 114.

Beispiel der Pfad fur die 1. dargestellte Garniervorlage in Kurzform:

Arbeitsvorlagen / Sternzeichen / 00 Rahmen / Sternzeichen Rah 01 GréRe 01.jpw

Rahmen 01 Rahmen 02

o0,

Rahmen 03 Rahmen 04

O O
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Kapitel 11 — Garniervorlagen Auswahlkatalog

Fotos der Hochzeitstorte
Detailaufnahmen

Die Fotos mit Detailaufnahmen der Hochzeitstorte finden Sie auf dem USB-Stick zum Buch im Verzeichnis ,Fotos
Hochzeitstorte” und dort im Unterverzeichnis ,,2 Detailaufnahmen®.

@ brage Virwn V1023 EemETs ]
Emtaliong Ubar mech
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51 TB2Lw 2D
GARMERTUTEFY |
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| Den Acichian
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4 Getahungasaden masmal
& Anmatcnen
Mere Davean
i Programes_und_inlos

091 Tampel pw 012 Tampel pw | 012 Tompei grw | 4 Tampei g 15 Tompel g
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Kapitel 11 — Garniervorlagen Auswahlkatalog

Das Buch ,,Die Garniertiite” — alle Seiten als Bilddateien

Die Bilddateien des gesamten Buches , Die Garniertiite” finden Sie auf dem USB-Stick zum Buch im Verzeichnis ,,Buch”,
sofern Sie einen Stick mit den Buchdateien gekauft haben, ansonsten fehlt dieses Verzeichnis! Diese Bilddateien kénnen
Sie nur mit dem 2. Spezialprogramm des USB-Sticks ,ImageViewer” ansehen, das Sie mit einem Doppelklick auf die Datei
,Buch-Lese-Programm durch Doppelklick hier starten.bat” 6ffnen. Wenn Sie mit dem 1. Programm ,,ImageViewer” die
Dateien ansehen mochten, erscheinen statt der Bildvorschauen nur Fehlermeldungen! Die Dateien sind nach den
Kapiteln des Buches sortiert. In dem Verzeichnis ,Buch” befindet sich zusdtzlich eine PDF-Datei mit dem gesamten
Inhaltsverzeichnisses des Buchs, das Sie z. B. mit dem , Adobe Reader” ausdrucken kénnen, das Sie von der Internetseite
http://www.adobe.com/ kostenlos herunterladen und dann installieren kénnen. Die Bilddateien des Buches sind codiert
und Sie kénnen diese lediglich ansehen aber nicht ausdrucken. Wenn Sie einzelne Abschnitte der Bilddateien in andere
Programme kopieren mdchten, benutzen Sie bitte die Druck-Taste lhrer Tastatur, wodurch ein Bildschirmfoto erstellt
wird, das Sie in andere Programme direkt einfigen konnen. Bitte beachten Sie hierzu die ,ImageViewer
Bedienungsanleitung”, in der hierzu wesentlich mehr Informationen mit Bild und Text beschrieben sind.
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